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      Wissen schafft Genuss

      Wir lieben Kaffee und Tee. Du auch? Dann bist du in der Dallmayr Academy genau richtig. Hier findest du Expertentipps, Termine für Barista-Kurse und geballtes Kaffee- und Tee-Wissen.

      Mehr Erfahren
    

    
      Make my day!

      Jeder Kaffee & Tee sollte die Chance bekommen, der beste deine Lebens zu werden! Mehr Tipps und Tricks zur Zubereitung, spannende Hintergrundinfos, Rezepte und Co. bekommst du in unserem Brewletter.

      
        
          Jetzt abonnieren
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    Unsere Magazin-Highlights
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              Gute Vorzeichen: Nachhaltigkeitssiegel im Überblick

              Welche Nachhaltigkeitssiegel gibt es für die Kaffees und Tees von Dallmayr – und was bedeuten sie?

              
                Weiter
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              Genuss für alle

              Das Angebot der Dallmayr Academy im Überblick

              
                Weiter
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              Eggnog Espresso Martini

              Der Klassiker neu interpretiert

              
                Weiter
              
            

          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
          
        
      
    
  

  
    Zubereitungstipps
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          Vollautomat
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          Handfilter
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          Stempelkanne
        
      

      
        
          [image: Illustration einer Siebträgermaschine mit Dallmayr Espresso Tasse]
          Siebträger
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          Chemex
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          Espressokanne
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          Aeropress
        
      

      
    
  

  
      
        Unsere Kurse
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    Barista Schnupperkurs

    
      
        Dein Einstieg in die Welt der Siebträgermaschine

(ca. 4 Std.)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Barista Basic

    
      
        Grundwissen für alle, die ihre Maschine besser kennen lernen wollen

(ca. 7 Std)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Latte Art Basic

    
      
        Latte Art für Baristi mit Vorkenntnissen: Hier lernst Du, wie Du schöne Motive gießt (ca. 4 Std)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Latte Art Creative

    
      
        Der Kurs für alle, die ihre Latte-Art-Skills verbessern wollen (ca. 4 Std.)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    SCA-Barista Foundation

    
      
        Go Pro: Erhalte hier das begehrte Speciality-Coffee-Association-Zertifikat 

(1,5 Tage)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    SCA-Barista Intermediate

    
      
        Für die Pros: Die Fortsetzung des Kurses

SCA-Barista Foundation

(2 Tage)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    SCA-Barista Professional

    
      
        Für die erfahrenen Pros: Der finale Schliff

(3,5 Tage)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Filter & Sensorik

    
      
        Wer Filterkaffee liebt, ist in diesem Kurs goldrichtig (ca. 4 Std)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Events Coffeetainment

    
      
        Ob Teamevent oder Geschäftstermin: Wir bieten individuelle Kaffeeschulungen
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Coffee Coaching

    
      
        Hier geht’s zum individuellen Coaching für Gastro-Betreiber
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Tearista Basic

    
      
        Für alle Tee-Liebhaber: Buche unsere faszinierende Teereise 

(ca. 4 Std)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Tearista Basic Plus

    
      
        Hier erforschen wir spezielle „orthodoxe Tees“ genauer und vertiefen das Tearista Basic Wissen
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Röstereiführung

    
      
        Einmal einen Blick ins Herzstück einer Rösterei werfen und erleben, wie aus Rohkaffee duftender Röstkaffee wird (ca. 2 Std)
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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    Geschenk-Idee: Gutscheine

    
      
        Für alle, die Kaffee lieben: Verschenke Gutscheine als besonderes Geschenk
      
    

    
      
        
          Mehr Erfahren
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      Für unsere Geschäftskunden

      Professionals aufgepasst! Auch für unsere Kunden aus der Gastronomie und Automatenservice bieten wir maßgeschneiderte Genusslösungen an. Lasst euch von uns beraten, wir freuen uns auf Workshops in der Academy.

      Mehr Erfahren
    

  

  
    Unseren Kaffee und Tee entdecken
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          Dallmayr prodomo
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          Dallmayr Röstkunst
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          Dallmayr d’Oro
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          Dallmayr Gran Verde
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          Dallmayr Ethiopia
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          Dallmayr capsa
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          Dallmayr Tee
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            Dallmayr Home Barista Caffè Crema Dolce
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            Dallmayr Home Barista Caffè Crema Forte
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            Dallmayr Home Barista Espresso Intenso
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          Deutschland / Deutsch
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              Mögen Sie Cookies?
            
Cookies für Analysezwecke: Wir und unsere Partner analysieren, wie unsere Seite verwendet wird, um Kundenwünschen besser zu entsprechen und bestimmte Services anbieten zu können.
Cookies für Remarketing: Wir möchten die Reichweite und Wirksamkeit unserer Marketingmaßnahmen messen und ihre Effektivität steigern.
Cookies ablehnen / Einstellungen ändernEinverstanden


Cookies für Analysezwecke
Wir und unsere Partner analysieren, wie unsere Seite verwendet wird, um Kundenwünschen besser zu entsprechen und bestimmte Services anbieten zu können.
Google Analytics (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Google Maps (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Cookies für Remarketing
Wir möchten die Reichweite und Wirksamkeit unserer Marketingmaßnahmen messen und ihre Effektivität steigern.
Facebook (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Google Remarketing (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Microsoft Bing (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Matelso (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Mediamath (
                    
                      Mehr erfahren
                    
                    )
                  
NeinJa

Alle ablehnen und speichernAlle aktivieren
Speichern


            Sie haben das Recht jederzeit zu widersprechen oder Ihre Einstellungen zu ändern.

            Mehr dazu finden Sie in unseren 
            Datenschutzrichtlinien
             und den detaillierten 
            Cookie-Informationen.
          


Cookie-Informationen

  


      Vielen Dank, dass du dich für unseren Newsletter angemeldet hast.
    

      Zur Bestätigung deiner Anmeldung erhältst du von uns in Kürze eine E-Mail. Um deine Anmeldung zu bestätigen, klicke bitte auf den in dieser E-Mail enthaltenen Aktivierungs-Link. Selbstverständlich kannst du den Newsletter jederzeit wieder abbestellen. Einen entsprechenden Link findest du am Ende jedes Newsletters.
    


      Vielen Dank, deine Registrierung zu unserem Newsletter war erfolgreich. Ab jetzt können wir dich regelmäßig darüber informieren, was es bei uns Neues gibt.
    

      Selbstverständlich kannst du den Newsletter jederzeit wieder abbestellen. Einen entsprechenden Link findest du am Ende jedes Newsletters.
    


Newsletter abonnieren
Jeder Kaffee & Tee sollte die Chance bekommen, der Beste Ihres Lebens zu werden! Das erwartet Sie in unserem
          Dallmayr Newsletter:
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            Tipps und Tricks 
zur Zubereitung
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            Spannende 
Hintergrundinfos
          
	[image: ]
            Rezepte und 
Vieles mehr!
          

Website
Ihre E-Mail-AdresseJetzt abonnieren
              Ich möchte Ihren Newsletter erhalten und akzeptiere die Datenschutzerklärung.
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